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Panstwa pomyst.
/realizowany wedtug
Panstwa regut.

Ciezka praca kazdego dnia, ale ciagle kreatywnie,
produkcja duzych ilosci porgcji, ale mimo to ,‘
spetnianie wiasnych wysokich wymogow, spe >
najwyzszych oczekiwan, a jednak dziatanie etny!
skupieniu. Oto codziennos¢ kucharzy. Ale nie
da sie inaczej? By¢ moze za pomocq urzadzeniao
mocy wielu oséb. Bez koniecznosci ich zatrudni
Potrafigcego smazyc, grillowad, piec, ¢
gotowac na parze. Bedacego wytrzyma i
w obstudze, czyli spetniajagcego surowe wy
zwiazane z ciezka praca w kuchni profesjon
Realizujgcego pomysty kucharza. Nieza
Dziatajagcego zgodnie z regutami. Zapew
wysoka jakos¢.

Rezultat
iCombi Classic. Rozwigza
wszystkich posiadajacyck
znajomosc¢ rzemiosta i pc

niezawodnej technologi ‘
wsparcie w codziennej



iCombi Classic.
........................... Rozszerzenie sieci

Na jego moc sktada sie suma
. . Opcjonalne ztacze !_AN Iub.Wi Fi gmoi.liw?'a |:_)od’rqczer.11'e do
wszystkich detal. e Y

dokumentacji sanitarnej.

ic bi Cl . S h | i . Wentylatory

1Combi Classic to prawdziwie wszechstronny talent, ktory Nawet 3 wentylatory w potaczeniu z geometrig komory zapewniaja

szybko staje sie niezbednym pomocnikiem w kuchni. Na optymalne rozprowadzanie temperatury, a tym samym doprowadzanie

powierzchni zaledwie 1 m2 zastepuije on liczne tradycyjne ; duzej 1Ioscl1 energii dq |:.>rodul<.tovsf. To gwarancja !'ownomlernych
N . . H rezultatow i wysokiej wydajnosci produkcyjnej.

sprzety do gotowania, jest wytrzymaty, wydajny, niezawodny i ; S Strona 06

i skuteczny. Umozliwia tatwa obstuge. Przekonuje funkcjami
zapewniajacymi wysoka jakosc potraw. Aby doswiadczony e Czyszczenie i odkamienianie
kucharz zawsze uzyskiwat pozadane rezultaty. Automatyczne czyszczenie, réwniez w nocy, bezfosforanowe
tabletki czyszczace iich ograniczone zuzycie — lepiej sie nie
da. Care-System zapobiega réwniez powstawaniu osadu z
kamienia.
© Strona 10

® Przekonujace mozliwosci
Narzedzie taczace wysoka wydajnosc
produkcyjng z najwyzszg jakoscig potraw.

_____________ Oswietlenie LED w komorze
Zaufanie jest dobre, ale kontrola jeszcze
lepsza: dzieki wysokiej intensywnosci
Swiatta i neutralnej barwie tatwo
z zewnatrz rozpoznac stopien
dogotowania produktu.

rational-online.com/pl/iCombiClassic

tatwa obstuga
Wociskane pokrettfo, kolorowy ekran,
zrozumiate symbole, aby praca byta
jak najbardziej intuicyjna i bezbtedna.
© Strona 08

Proste programowanie’
Indywidualne programowanie nawet 100
programoéw z wielostopniowymi sciezkami
przyrzadzania do 12 krokéw. Gwarancja
powtarzalnosci rezultatow.
© Strona 08

ClimaPlus
Najwyzsza wydajnos¢ odprowadzania wilgoci oraz
regulacja wilgotnosci w stopniach co 10% zapewniaja
precyzyjnie dostosowany klimat w komorze. Gwarancja
szybkich rezultatow.
© Strona 06




* To wydajnos¢ produkcyina,
ktora doskonale wpisuje sig w
odziennosc¢ w kuchni.

| -

ClimaPlus Nawet o ’| 05 '/ sek

¥ odprowadzanie wilgoci
iCombi Classic pracuje niezwykle wydajnie, na niezmiennie wysokim poziomie: ® To wszystko razem ozhacza
dzieki centralnemu systemowi pomiaréw i regulacji zapewniajacej rownomierny, Wikazq moc, Wigkszq
indywidualnie dostosowany klimat w komorze. Skuteczny generator swiezej 3 O O wydajnos'c' produkcyjnq
pary zapewnia optymalne nasycenie para. Dzieki wydajnemu odprowadzaniu °C o o "
wilgoci, wiekszej liczbie wentylatoréw i optymalnej geometrii komory. W ten A MNI€]JSZ€ ZUZyci€ SUrowcow.

sposdb mozna zagwarantowac precyzyjne doprowadzanie energii do produktéw, g O race pOW] etrze
a jezeli jest to potrzebne — z duzj sita. Rezultat: mozliwos¢ przyrzadzania duzych

zatadunkoéw z zachowaniem wysokiej réwnomiernosci na wszystkich poziomach.

Nawet o 10% nizsze zuzycie energii i wody. Wszystko w jednym celu: aby

mOoc popisac sie chrupigcymi skérkami, apetycznymi wzorami grilla i kruchymi m a |<S
panierkami. .

rational-online.com/pl/ClimaPlus

nasycenie parg



Wszystko mozna
regulowac. Prosto i
Intuicyjnie.

tatwa obstuga

W mgnieniu oka: juz po krétkim czasie
uzytkowania iCombi Classic mozna
obstugiwac z niespodziewang fatwoscia.
Dzieki intuicyjnej koncepcji obstugi,
zrozumiatym symbolom oraz wciskanemu
pokrettu. To proste.

rational-online.com/pl/iCombiClassic
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Spersonalizowane programowanie
Zadowalajace rezultaty? Wystarczy zapisac
sciezke przyrzadzania ztozong z nawet 12
krokéw. W ten sposéb mozna zapisaé nawet
100 procesow.

® oOto gwarancja standaryzacji,
niezawodnosci i bezpieczenstwa.

&

Tryb pracy ,Para”

Generator z regulacjg w stopniach co
10% wytwarza higienicznie $wieza

pare. W potaczeniu ze statg temperaturg
komory i optymalnym nasyceniem parg
zapewnia réwnomierny przebieg procesu
przyrzadzania.

©To gwarancja apetycznych koloréw,
sprezystej konsystencji oraz zachowania
substancji odzywczych i witamin.

RATIONAL

iCombi Classic

]

Tryb pracy ,Gorace powietrze”
Przemieszczajace sie z indywidualnie
dostosowang predkoscia gorace powietrze
optywa produkt ze wszystkich stron.
Rezerwy mocy wystarczajg nawet

do przyrzadzenia petnego zatadunku
produktéw smazonych lub mrozonych, np.
kalmardw, krokietdw czy wypiekow.

D) Ogromna moc gwarantuje najlepsze
rezultaty.

Tryb pracy ,Polaczenie pary i goracego
powietrza”

Zalety goracej pary w pofaczeniu z
korzysciami ptynacymi z trybu goracego
powietrza: krétkie czasy przyrzadzania,
niewielkie straty podczas gotowania,
intensywne aromaty i apetyczne kolory.
Gwarancja wyjatkowych rezultatéw.

© Brak strat, brak wysychania, za to
najwyzsza jakosc.
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Doskonata =~ . .
czystosc 1 blask. .

Skuteczne czyszczenie

Bez wzgledu na to, jak ciezko pracowat iCombi Classic,

funkcja automatycznego czyszczenia ma odpowiedz na kazde
zabrudzenie. Silne, lekkie i Srednie. W postaci bezfosforanowych
tabletek czyszczacych. W dzieni lub w nocy. Lub w trakcie

dnia pracy — wtedy bez tabletek. Dodatkowo z Care System
zbedne sg kosztowne instalacje zmiekczajace wode i regularne
odkamienianie generatora pary. Aby zapewnic tatwe utrzymanie
czystosci urzadzenia, wszystkie poziomy czyszczenia mozna w
prosty sposob wybrac na ekranie.

&
i

® Poniewaz liczy sie tylko jedno
aby zawsze mogli Pafistwo
pracowac bez stresu iz
wykorzystaniem czystych
urzadzen.

rational-online.com/pl/czyszczenie

11



Optacalnos<.

Te kwestie mozna rozpatrywac w réznych
kategoriach: tuta] wszystko sie zgadza.

Wieksza wydajnos¢ przy nizszym zuzyciu zasobdw. Poniewaz
liczne tradycyjne sprzety do gotowania nie sg konieczne,
pozwala to zaoszczedzi¢ wiele pieniedzy juz przy planowaniu
inwestycji. Poniewaz mozna ograniczyc¢ zuzycie surowcow,
ttuszczu i energii, co sprawia, ze mozna zaoszczedzi¢ duza ilos¢
zasobodw. Poniewaz produkcja z certyfikatem srodowiskowym,
wydajna energetycznie logistyka oraz bezfosforanowe
preparaty czyszczace wspierajg zrOwnowazony rozwoj i
pozwalaja w petni dbac¢ o srodowisko naturalne.

Zapraszamy do przekonania sie osobiscie.

Przyktad opiera sie na restauracji wydajacej 200
porcji dziennie, korzystajacej z dwodch urzadzen
iCombi Classic 10-1/1. Urzadzenie poréwnawcze nie

jest wyposazone w ClimaPlus.

® Tossie oplaca
Urzadzenie odznacza sie
ekstremalnie krétkim czasem
amortyzacji, a co za tym idzie
wiekszg radoscia z pracy.

rational-online.com/pl/invest

Zysk

Podstawa obliczen
na miesiac

Dodatkowy zysk Zapraszamy
na miesiac do kalkulacji

Mieso/ryby/dréb

Znacznie mniejsze straty podczas pieczenia
oznaczaja srednio nawet o 10%* mniejsze
zuzycie surowcow.

Energia

Krotsze czasy rozgrzewania i nowoczesna
technologia regulacji pozwalajg zuzywad
nawet o 70%* mniej pradu.

Ttuszcz

Ttuszcz staje sie praktycznie zbedny. Koszty
zakupu i utylizacji ttuszczu spadaja nawet o
95%.*

Czas pracy

Zyski dzieki produkcji wstepnej, tatwiejszej
obstudze i automatycznemu czyszczeniu.

Zmiekczanie wody / odkamienianie
Dzieki automatycznemu czyszczeniu i

odkamienianiu koszty te s3 catkowicie
eliminowane.

Dodatkowy zysk miesieczny

Dodatkowy zysk w okresie rocznym

Koszty zakupu produktéw
10340 zt

Koszty zakupu produktow z
wykorzystaniem iCombi Classic
7 755 zt

Zuzycie
7 352 kWh x 0.94 zt na kWh

Zuzycie dla iCombi Classic
2 206 kWh x 0.94 zt na kWh

Koszty zakupu produktéw
984 zt

Koszty zakupu produktéw z
wykorzystaniem iCombi Classic
49 zt

63 godz. mniej x 30 zt**

=2585zt

=4837 zt

=935 zt

=1890zt

Koszty w przypadku tradycyjnych urzadzen

248 zt

=248 zt

Koszty z wykorzystaniem iCombi Classic

0zt

* W poréwnaniu z tradycyjnymi sprzetami kuchennymi.
** Kalkulacja mieszana dla stawki godzinowej kucharza/pomocy sprzatajace;j.

=10495 zt
=125 940 zt

13



Zréwnowazony rozwaoj.

Dobry dla srodowiska,

jeszcze lepszy dla portfela.

Zréwnowazony rozwoj chroni zasoby, a dodatkowo pozwala
oszczedzac pienigdze: wydajna energetycznie produkcja i
logistyka, nowe standardy w zakresie oszczednosci energii i
recykling starych urzadzen sg dla RATIONAL oczywistoscia. Tak
samo oczywisty jest zréwnowazony rozwdj w kuchni — dzieki
zastosowaniu iCombi Classic: W poréwnaniu z tradycyjnymi
sprzetami kuchennymi mozna oszczedzi¢ energie. Mozna

zuzywac mniej surowcow. Mozna minimalizowac nadprodukcje.

A dodatkowo mozna przyrzadzad zdrowsze potrawy.

® Z mysla o sSrodowisku
Aby zagwarantowac zdrowe
potrawy i zapewnic bilans
ekologiczny godny Paristwa
firmy.

rational-online.com/pl/green

Sprawdzona jakos¢ produktu.

1Combi Classic
wytrzyma niejedno.
Przez caty rok.

Codziennos¢ w kuchni: ciezka praca. Dlatego tez
piece konwekcyjno-parowe RATIONAL sg solidnie
wykonane, dzieki czemu sg w stanie znies¢ naprawde
wiele. Gwarancjg wysokiej jakosci urzadzen jest
produkcja w Niemczech, a dodatkowo obowigzujaca
zasada ,jedna osoba — jedno urzadzenie”. Oznacza
to, ze kazda osoba na produkcji przejmuje petna
odpowiedzialnos¢ za jakos¢ systemu przyrzadzania
potraw. Latwo to rozpoznac po nazwisku
umieszczonym na tabliczce znamionowej urzadzenia.
Tak samo wymagajacy jestesmy wobec naszych
dostawcdw: skupiamy sie na wysokich standardach
jakosci, nieprzerwanej modernizacji oraz gwarangji
niezawodnosci i dtugiej zywotnosci produktow. Nie
dziwi wiec, ze najstarszy piec konwekcyjno-parowy
RATIONAL jest w uzyciu od 40 lat.

® Na nich mozna polega¢
Do codziennego uzytku, solidne, trwate
to niezawodni towarzysze w pracy.

rational-online.com/pl/company

RATIONAL AG. Siegfred-Meister-Strafie 1
D-58852 Landsberg am Lech

Wiatw rationai-onling.com

i proudly assembled by

[ Tobias Vief |
Mod.

[icP1011E | [189kw |
[ 3NAC 400V 50/60Hz |

Watar nraceiira

Made in Germany 15



Szczegoty techniczne.

Dba o wszystko. tacznie ze
wszystkimi detalami.

Kto duzo pracuje, musi dysponowad dobrym
wyposazeniem technicznym. Dlatego tez
iCombi Classic posiada:

@ Oswietlenie LED w komorze

® Nadzorowanie urzadzen i pobieranie
danych HACCP za posrednictwem
ConnectedCooking (wytacznie z
opcjonalnym tgczem LAN lub WiFi)

© Nowa technologia uszczelnien urzadzen
wolnostojacych @ Zintegrowany spryskiwacz
reczny @ Generator swiezej pary ® Drzwi

z podwadjnym przeszkleniem i powtoka
odbijajacy ciepto

Ponadto: LAN/WiFi (opcjonalnie),
zintegrowana rynienka na skropliny w
drzwiach, odsrodkowe odprowadzanie
ttuszczu

16 17
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Wyposazenie dodatkowe.

Witasciwe sktadniki
gwarantujace sukces.

Panstwo doskonale wiedza, co chcg osiagna¢, a iCombi Classic jest
narzedziem gwarantujacym optymalne wsparcie w realizacji tego celu.
Réwniez dzieki odpowiednim akcesoriom. Od tacy do grillowania
odznaczajacej sie wyjatkowym przewodnictwem ciepta przez wysoce
wydajne okapy wentylacyjne i kondensacyjne po praktyczne podstawy.
Niezaleznie, do czego stuzg poszczegdlne elementy wyposazenia

dodatkowego, majq one jedng wspdlng ceche: sg wytrzymate i wydajne.

Codziennie.

© CombiFry @ Pojemnik emaliowany

W marmurek” ©® Forma do smazenia

i pieczenia @ Blachy do smazenia i
pieczenia @ Taca do grillowania i pieczenia
pizzy ©® Multibaker

® Oryginalne wyposazenie
dodatkowe RATIONAL
Odpowiednie wyposazenie
pomaga uzyskac imponujace
rezultaty.

rational-online.com/pl/akcesoria

19



Przeglad modeli iCombi Classic.

Gdy wzywa praca, nie mozna ich

powstrzymac.

iCombi Classic jest dostepny w wielu
réznych wielkos$ciach — w koricu jego moc
musi pasowac do Panstwa potrzeb, a nie
odwrotnie. 20 czy 2000 porcji? Otwarta
kuchnia? Wielkos¢ kuchni? Prad? Gaz?
6-1/1? 20-2/17? Ktéry z modeli bedzie
odpowiedni?

Wszystkie informacje dotyczace opgji,
cech i wyposazenia znajdujg sie na stronie:
rational-online.com

iCombi Pro — nowy test poréwnawczy.

iCombi Pro jest inteligentny, wydajny i elastyczny. |
zapewnia pozadane rezultaty. Za kazdym razem. Bez
wzgledu na to, kto go obstuguje. Razem z iVarioPro
sg bezkonkurencyjni, szczegdlnie w duzych kuchniach
komercyjnych.

iVario Pro — Zupetnie inny, ale réwniez od firmy
RATIONAL.

Gotowanie, smazenie, frytowanie iVario Pro, urzadzenie
oparte na kontaktowym przenoszeniu ciepfa, to

idealne uzupetnienie iCombi Pro. Inteligencja, wygoda,
elastycznos¢. Po prostu niezawodna druzyna.

20

iCombi Classic 6-1/1 10-1/1 6-2/1 10-2/1 20-1/1 20-2/1
Wersja elektryczna i gazowa
Pojemnos¢ 6x1/1GN 10 x1/1GN 6x2/1GN 10x2/1GN 20x1/1GN 20x2/1GN
Dzienna liczba porcji 30-100 80-150 60-160 150-300 150-300 300-500
Wzdtuzny uktad prowadnic (GN) 1/1,.1/2,2/3,1/3, 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN 2/1,1/1GN 1/1,1/2,2/3,1/3, 2/1,1/1GN
2/8 GN 2/8 GN 2/8 GN
Szerokos¢ 850 mm 850 mm 1072 mm 1072 mm 877 mm 1082 mm
Gtebokos¢ (z klamka) 842 mm 842 mm 1042 mm 1042 mm 913 mm 1117 mm
Wysokos¢ 754 mm 1074 mm 754 mm 1074 mm 1807 mm 1807 mm
Srednica przytacza wody R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4" R3/4"
Srednica odptywu wody DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50 DN 50
Cisnienie wody 1,0 - 6,0 baréw 1,0 - 6,0 baréw 1,0 - 6,0 baréw 1,0 - 6,0 baréw 1,0 - 6,0 baréw 1,0 - 6,0 baréw
Wersja elektryczna
Masa 93 kg 121 kg 131 kg 160 kg 231 kg 304 kg
Moc przytaczeniowa 10,8 kW 18,9 kW 22,4 kW 37,4 kW 37,2 kW 67,9 kW
Zabezpieczenie 3x16A 3x32A 3x35A 3x63A 3x63A 3x100A
Przytacze do sieci elektrycznej 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V 3 NAC 400V
Moc dla trybu ,Gorace powietrze” 10,25 kW 18 kW 21,6 KW 36 kW 36 kW 66 kW
Moc dla trybu ,Para” 9 kW 18 kW 18 kW 36 kW 36 kW 54 kW
Wersja gazowa
Masa 101 kg 139 kg 128 kg 184 kg 276 kg 371 kg
Elektryczna moc przytaczeniowa 0,6 kW 0,9 kW 0,9 kW 1,5 kW 1,3 kW 2,2 kW
Zabezpieczenie 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A 1x16A
Przytacze do sieci elektrycznej 1NAC 230V 1NAC 230V 1NAC 230V 1NAC 230V 1NAC 230V 1NAC 230V
Srednica przytacza gazu 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G 3/4"1G
Gaz ziemny/gaz ptynny G31/gaz ptynny G30*
Maks. znamionowe obcigzenie cieplne 13 KW,/ 13 kW/ 22 kW/22 kW/ 28 kW /28 kW/ 40 kW /40 kW/ 42 KW/42 KW/ 80 kW /80 kW/
13,5 kW 23 kW 29,5 kW 42 kW 44 kW 84 kW
Moc dla trybu ,Gorace powietrze” 13 kW/13 kW/ 22 kW/22 kW/ 28 kW /28 kW/ 40 kW /40 kW / 42 KW /42 KW/ 80 kW /80 kW /
13,5 kW 23 kW 29,5 kW 42 kW 44 kW 84 kW
Moc dla trybu ,Para” 12 kW /12 KW/ 20 kW /20 kW/ 21 kW/21 kW/ 40 kW /40 kW / 38 kW /38 kW/ 51 kW/51 kW/
12,5 kW 21 kW 22 kW 42 kW 40 kW 53,5 kW

(E @& X

@

I\HSF\‘

* Aby umozliwi¢ poprawne funkcjonowanie urzadzenia, nalezy zapewni¢ wiasciwe dynamiczne cishienie na wejsciu urzadzenia:
Gaz ziemny H G20 18-25 mbar (0,261-0,363 psi), gaz ziemny L G25: 20—-30 mbar (0,290-0,435 psi), gaz LPG G30 ve G31: 25-57,5 mbar (0,363-0,834 psi).
XS oraz 20-2/1 w wersji elektrycznej: ENERGY STAR wyklucza te wiasciwosci urzadzenia z certyfikacji.
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ServicePlus.

Oto poczatek pieknej przyjazni.

Dzieki optymalnie dopasowanym ustugom RATIONAL
gwarantuje pomysliny przebieg prac w kuchni: od pierwszego
doradztwa, wspdlnego gotowania i instalacji przez szkolenia
stanowiskowe i aktualizacje oprogramowania po ChefLine,
infolinie dla indywidualnych zapytan — oferta ustug RATIONAL
jest niezwykle bogata. Akademia RATIONAL umozliwia
doskonalenie zawodowe. Jednoczesnie w kazdej chwili mozna
zwrocic sie do jednego z dystrybutoréw RATIONAL: posiadaja
oni doskonata wiedze na temat urzadzen i wyszukaja najlepsze
rozwigzanie dla danej kuchni. W nagtych wypadkach szybkiego
wsparcia udzielajg punkty serwisowe RATIONAL na catym
swiecie.

22

® ServicePlus
Wszystko w jednym celu: aby
dtugo cieszyli sie Paristwo
ze swojej inwestycji, zawsze
optymalnie wykorzystywali
swoje urzadzenia i nigdy nie

skonczyty sie Panstwu pomysty.

rational-online.com/pl/ServicePlus

iCombi live.

// »Na prace z wykorzystaniem tego

nowoczesnego systemu gotowania
zdecydowalismy sie po wzieciu

udziatu w pokazie na zywo".

George Kailis, wtasciciel i manager TAMALA
Café Bar, Kiti, Cypr

/Zapraszamy do przekonania sie

na wtasne oczy.

Koniec z teorig, nadchodzi czas na praktyke, poniewaz nic

nie przekonuje lepiej niz wtasne doswiadczenia: zapraszamy
do poznania systemow przyrzadzania potraw RATIONAL,
obejrzenia dziatania poszczegdlnych funkcji i wyprébowania
ich w praktyce. Na zywo, bez zobowigzan, w Panstwa okolicy.
Potrzebuja Paistwo szczegdétowych informacji zwigzanych

z konkretnym sposobem zastosowania? Prosimy o kontakt
telefoniczny lub mailowy. Dalsze informacje, szczegoty, filmy i

opinie klientéw mozna znalez¢ na stronie rational-online.com.

® Zapraszamy do rejestracji
Tel. +48 22 864 93 26
info-poland@rational-online.com

rational-online.com/pl/live

23



RATIONAL Sp. z o.0.
ul. Bokserska 66
02-690 Warszawa
Polska

Tel. +48 22 864 93 26
Fax +48 22 864 93 28

info@rational-online.pl
rational-online.com
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Zastrzegasie prawo do zmian technicznych wynikajacych z postepu technologicznego.



